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Dix Amuse-Bouches Variés
TREVOBRAFET I — X K2/l

Pain Surprise (Roquefort Saumon fumet Qursin

R a—T7)—X 3EOEBRTRFEVNAT Iz — AR, vF
@I T7x—) $—F T2t EFF)

Escabéche Tiéde de Petits Ayus

HEDHODEINEAT Ny ia

Terrines et Patés:

TU—RENT

Délice de Paté en Crolte <Roi> sauce Cumberland
FERRO/NRT Ty P—b V=R —FK

Parfait de Foie Gras au Figue Confit
THDITTDNRNT = F oV ERTAAFFriED

Tourte de Pigeonneau aux Truffe et Foie Gras
TVREEBON 2T LT 4T 7 7OEM A E

Pate de Campagne

& E T

Terrine de Pintadeau et Ris de Veau aux Morilles
RERaBE)V—R U rOTI—X E)—2 @Bk

Terrine de Sole au Tarabagani
FBEBLETAHT=EL2DTI—X

Charcuteries Basquaise “Traditionnelle”
BREARIE VTN OB DY

Jambon de “KINTQA” #lifl/ SAZBRAE L T T
Jambon des Aldudes Yx R TAFa—R
Saucisse séche Yy —Xtyia )
Saucisson des Aldudes Y3V 757 2—F
Jésus du Pays Basque V=X-Fa-_Af/327
Chorizo des Aldudes Fa)Y7 L7 a2—F

Magret de Canard Fumé <7V K} —/N-T7a%

Pickles a la Maison:
LHEFEVMERES LR

Deux Poivron 2D —<v

Piment FHREFLIBLL . R
Myouga Hajikami shouga #1354 EU0:ALOR
Daikon I=7R

Petit Mais ¥>/a2—

Petit Carotte I=A%

Céleri ¥ny

Goya =I—¥

Petit Oignon /3—/ A=A

Chou-fleur 2 oAV 757—

Lég.lmes Marinés et Salade:
FRFLO<IRLYFH

Deux Asperge 2 DT AR

Champignon i +vrt=3r

Poireau Ro#

Artichaut 7—74Fa—7 ) )
Salade de Vert Saison /vya7 ~Nv—U—7 Z@EN—TOVTH
Salade de Syungiku au lard de Fumé #FH:X—aro3454

Soupes:

BT IVARARYZ L TREVRDRAARY Y VAT

Soupe Clam au Pistou HEVDE ARy 2—7

Consemmeé Fumet de Morille en tasse ®V—a2F Dz Ax—7

2014 FET TS5 LB hS

Poissons et Crustacé:
giii}

Fricasée de Homard et Noix de St-Jacques avec aux Féves
A —/BEINSLE DTV EBEHRL

Quenelle de Brochet a la Lyonnaise

TayzhsN YR

Yagara entier en Croute de Sel aux Herbes
YAZOEASAFTEAH &

Filet de Raie Poélé au Chou Vert Sauce Piquante a la Huile d’Olive
TADRIL Xy _UVRX BT —R

Menuke entier Réti 4 la Provencale

HRTOHRTEa—RR Py R E

Fleurs de Courgette Farcie aux TARABA sauce Coulis de poivron
X b TN 58D RE—w D —R

Viandes:

R

Aloyau de Beeuf Trois Francais aux Poélés ( Fleur d’Aubrac Charolais Limousin)
TIAESHE(IN—NRFA—T Ty 05 ol FE JA—F AR OFa—REOH B
Blanquette de Veau aux Riz Rouge

TEEDT I o TRk

Fricassée de Ris de Veau au Morille

INEIRI NI AATY—RT DT VA%

Agneau “Shiranuka” Roti aux Epicés

EMEEFEDT—AN 2 A ZEBE

Navarin d’Agneau “Printanier”

BREFFEOTYr T FERRL

Canard & la Rouennais <Traditionnelle>

AFNT AT I AR —T BT

Poularde Bresse en demi-deuil

TVAEEBDOR IRy A=

Choucroute “Spéciale Edmont”
IRENE 22— RSRIBET A ZA s N3y ) — D EFE)
O BASEEEC]
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Hotel Metropolitan Edmont
le 9 Mai 2014

OF¥—rd

Tiramisu

TATIA

Mousse Citron au Basilic

LB ENTUND LR

Gelee de Champagne avec Péche
o riromTal

Créme de Avocat au Fromage Blanc
THEH RE T )= bF—XD LA

Gelee de Mandarine avec  Mousse yaourt banane aux Coulis Mangue
2N DV a LA F LTI N NDL—R L A—D I — YRR

Gateau Opéra

A =7

Gateau pistache au Abricot
CREFAELTTY a3y hOH h—

Gateau Fromage au Roquefort

2y 7 I VBBROF— AN b—

Clafoutis au Cerise

FzY—DI T 7T 44—

Tarte aux Fig et KITYOMI Orange

A FFI LIERINADS NV b

Sucette Glacee

TAARXY T A

Omelette Nor vegienne

ALy b INTePe—X

Cerise de Fraiche Carameliser avec Glace a la Vanille
VEFERON 7 AV —E =574 R U—LIRX
Mignardises

/NEEF

Assiettes de Fruits Saison

TN—Y OB Gt

-0

Croissant aux choux Printanier
S A VAPV a=ir e
Pain de biere brane
Br—/BARD SRR
Pain de seigle al'oignon
A=A NOTAF

Pain de seigle aux fruit
Th— N)TAZFR

Pain Parfumée au curry
F—RBE

Baguette

/Vfggb

Pain aux noix

B3

Pain aux Figue
AFFIRN Y ~—F7 &

OF—XeE0

Grand Plateau des Fromages “Fermier”
72N IT I REEEF — XD &
Raclette

Tk

Tarte Trois Fromage Tiede

BT HVNNZFEDTF — KB Lk

Délice de Terrine de Fromage “EDMONT”
IREMER F—XDFV—X
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