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Amuse-Bouche
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Terrine 17 Légumes et Saint-Jacques Pressé,
Créme de Safran, Vinaigrette de Truffe
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Foie Gras de Canard
Parfumé Charbon des Bois et Ayu Frite,
Flan de Mais et Rizotto de Legumes
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Langoustine au Vin Rouge Cacao
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Noisette d" Agneau WAKANUI Roti
Deux Facon au Jus
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Fromages affinés
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Blanc-Manger Theé Vert
aux Fruits Fraiches,
Soupe de Chocolat Blanc
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Pain et Beurre
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Mignardise
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