[ D5 XHE ]

Froid: (i 84/ 7E)
Délice de Hors-d’ceuvre “Amuse-Bouche”
IRENMERA —FONET 32— T =2 D@Y £t
Chaud-Froid de Truite-Saumonée et Langouste
RFOR Y —F L PEFED 53— 70T
Grand Plateau de Viandes Sur Théme “Urbain Dubois”
BENT Sa—Tn0 TFUITREDEHEE
Ballotine de Volaille
BT FFA2DNTT L —X
Mosaigne de Foie Gras et Truite-Saumonée Fumée
T3 T FERMEOMRB TV A& VTR
Parfait de Foie Gras
TGN Tz
Terrine de Légumes
FRD7Y)—X
Terrine de Canard
BO7Y—x
Foie Gras “Deux Fruits”
TH4UIT ZEDIN— T
Terrine de Pintadeau
1EB1E58DTY—X
Pate de Roi en Croute
FERRONT
Jambon Persillé
Sy Nz
Jambon Cru de “Espagne” avec Salade “SHUNGIKU”
RNAFEDENL BV 5
Grand Plateau des Fromages “Fermier”
ZzNILHICL ZE BT —XDRYEHE

Chaud: (i@ ##/7)

Vapeur de Filet de Turbot a la Nage de Navet
FHEDNSEHFEL 257 BB

Petits Pomme de Terre Nouveau Farcie de “SAZAE” Beurre d’Amande
BLod VSOV L5580 T—EANNE—EG

Filet de “NODOGURO?” Sauté avec Etuvés de Légumes Printanier
DESBDY T FHFERDTF 20 iz

Filet de Sole a la Normande
S=NDETALFL SR

Entier de “YAGARA” en Croute
KRR NA EL 5 L&

Fumé de “KUE” Entier Tiéde
T DIRMRRE Y

Crépinette de Pieds de Porc Farice a la Catalogne
BEDRIEES H5o=T/&

Ballotine au Cuisse de Dindonneau Sauce Morilles
ELEBEIRND o7 —X FY=z—/—X

Poulet de “AIZU” au Vinaigre
BBR2FEHBOT T — R

Jarret de Veau Braisée au Vin Rouge, Fagon Glacé
FEDENETRADFKT > 71T

Jambon de “KAGOSHIMA” Braisé au Confit de Carrotte
BEBRER TlEo/ BRE o

Sell d’Agneau Farcie “Antonin Caréme”
FEERDGEY TofF o —A

Pintadeau de “ISHIGURO” Réti en Croute
BEFROEBBEONNAS—F BAERESGES

Poélé de Foie Gras “DONBURI”
BRLBDZ4TITH

Entrecéte de Boeuf “FUKUSHIMA” TEPPANYAKI
1B IRFOBIRGES
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Mille-Feuille aux Pistaches
ERZFADINT r—=2
Créme au Basilic a 'Orange
AL ZENCNRED I L — L
Sabayon au Chocolat et Tatin
FEEVA ZDE 2L &Y T 2325
Coulis de Fraises aux Fruits de Saison
BDs—Y EHHOTNL—HZ
Tarte aux Marrons
LT —IDwaLuh
Mousse Chocolat au Thé
L—RaaAZDH— ALHEL
Bavarois Noix de Coco Exotique
IS IETLAS 2 L DTF S F IR
Tarte aux Fraises et Rhubarbe
BEDINPEY 2N~
Créme de Champagne Brut
FYz pri N DI~
Déme de Chocolat en Surprise
EBIIEN—LgaT T2l TY—X
Glace au Lait et Sorbet a la Mandarine
BEPLDFATAREIN L TARADF > 71—
Bois de Macaron
KICHSLI- 4 O~V Hm>
Corbeille de Fruits de Saison
BEERHDOTN— VBV EPE
Café
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